los nocattos de Pienine

Kiss-kiss Bang Bang 14.%0
Tomate, mozzarella, roquette, tomates cerises
et Burratina entiére

o bianche

Bianca verdura 12.50
Mozzarella, tomates cerises, légumes (aubergines, poivrons,

courgettes), parmesan |8 mois et créme de balsamique

Rocco 13.0

12c 75
.. . 15.00 Mozzarella, tomates cerises, speck, créme de balsamique,
Gesu cristo risorto : roquette et Mozzarella di Bufala AOP o ®
Tomate, mozzarella, salsiccia napolitaine épicée, Bresaola,
jambon des Abruzzes |14 mois, jambon blanc La Dolce Vita 13.50
. 00 Mozzarella, jambon blanc truffé et filet d’huile . . 50 00
Basta cosi 13. de truffe, tout simplement Risotti bianco con pesto Uby 4.20/20.
Tomate, mozzarella, Roquefort AOP et biiche de chévre ’ et jambon des Abruzzes 13.%0 Cétes de Gascogne
Cicciolina 14.50 Sophia Loren 13.%0 Risotto Arborio au parmesan |8 mois, pesto fraichement Pinot Grigio Garda 450/90.%0
Tomate, mozzarella, jambon blanc, olives noires et : Mozzarella, saumon fumé, grosses cdpres citronées préparé, chiffonade de jambon des Abruzzes |4 mois Le Calderale - Emilie-Romagne
champignons de Paris frais émincés et roquette Risotto NocciolineePera ..\. ). ... 1450
S et | 14,00 La Diavola 14 50 Risotto Arborio au gorgonzola, noix et poires caramélisées matﬁ
TPeC = acz aére o : : Mozzarella, tomates cerises, ‘Nduja, poivrons marinés, 0 0
bc;;naf;, speck, oI;gonzo a AOP, tomates cerises, oignons rouges et roquette Bardolino Chiaretto 4. / 19.
llies de mozzarelia Carlo Damiani - Vénétie
- Portofino 14.50
ry—r 50 50 00
?flllosca (;I{)AOP e e s AD 13. Mozzarella, fromage de chévre, miel, pousses d’épinards, Mf“" & More 4. / 2.
I(;matg, orgonzola AOP, noix et jambon des Abruzzes ) champignons de Paris et jambon blanc Cétes de Provence
mois o~
50
& @ Spacca..... . - 14. N MO
hosde Mozzarella, oignons rouges, poivrons marinés, = Tiramisu 6.0
Margherita .50 saucisse piquante séche . 00 Bardolino 4.00/19 .00
g . Assiette de 3 fromages 7. S ’ ’
Tomate, Mozzarella di Bufala AOP et basilic frais ea[&m/w, Gorgonzola Mascarpone, Fontina et Pecorino Carlo Damiani - Vénétie
Tutta Verdura 12,50 Classico 13.00 PrimoSol Tartuffo Nero d’Avola 4.°0/19.0
Tomate, mozzarella, légumes (aubergines, poivrons, courgettes), : . ’ Panna cotta 6. Villa Cardini - Sicile
) Tomate, mozzarella, jambon blanc, champignon et ceuf . .
Pecorino Romana AOP et pesto Aux fruits rouges ou caramel beurre salé Valpolicella 4 50/21 00
i 50 . .
Arrabiata 1250 Isnlsadlafja di .frutt.a 6. Villa Cardini - Vénétie
Tomate, mozzarella, salsiccia napolitaine épicée alade de fruits frais - Montepulciano 450 / 91.00
; ulci . .
et parmesan |8 mois Suppléments CEuf ... 0.5/ Anchois, charcuteries, Fondant au chocolat 6‘50 Caleo -Airuzzes
Papa 19,50 salade, fromages, légumes...... 990/ rrating enticre...... 7.9 Tarte citron meringuée a l'italienne........... 6. T G b | 5.00/95.00
Tomate, mozzarella, tomates cerises, jambon des Abruzzes Café gourmand 6.7 To(::::ena Fan FrUgNeHO. s ’ ’
|4 mois, mozzarella et roquette @ 00/ 0
) Veneto Gran Passione.......... 6.9/30.
Lucky Luciano 13.90 Vénétie
Tomate, mozzarella, Bresaola, roquette, huile de truffe 0 0
et Mozzarella di Bufala AOP ™ IGT Puglia 42/2.
mw Lama Di Troia- Farnese Vini
) Sélection c.iantlpastl del Papa - %+ IGT Pompeiano 5.50/93 00
° oy, Mozzarella di Bufala AOP, Burratina, Involtini, Peperoncini, T 14.50 . 6.00 Joe Aglianico- Sorrentino
poulpe mariné, légumes marinés, chiffonnade de charcuteries Tartare de beeuf a I'italienne ’ Petit pot de glace ) : (-
Uum o et focaccia Beeuf, tomates confites, pignons de pin, copeaux de parmesan, Créme glacée café | créme glacée speculoos Valpollicella Ripasso . ......................................... 7.00 / 3900
huile d’olive, balsamique, salade verte Creme glacée yaourt / sorbet framboise Santa Sofia
D -~ . by ’ '3
00 00 00 - @ . . 50 Sorbet poire / créme glacée caramel au beurre salé . . 00
I plat 7.%”/ 2 plats 13.”"/ 3 plats 18.%/ Scaloppina milanese......... - 17. Créme glacée noix de coco / sorbet ananas Brunello di Montalcino 42.
4 plats 23.”/ 5 plats 29.% Escalope de veau panée a la milanaise accompagnée Vendemmia - Province de Sienme
Spaghetti au lait de Socdaet-effon vert 11.00 de pates (tomate ou pesto) ou gratin de macaronis Barol 4.0
rrrrrrrrrrrrrrr . . . 50 arolo .
. 50 Scaloppina Papa mia 19. Serradenari - Piémont
) ) ) Spaghetti al pesto 10. Escalope de veau panée a la milanaise, jambon des Abruzzes 14 00
E i del P Authentiques spaghetti au pesto vert mois et mozzarella fondue qccompagnée de pates Amarone 46
ocaccia del Papa i i Valpolicella - Vénétie
Pate a pizza, huile d’olive, sel et origan 50 Penne al pollo 13.% ffomate ou pesto) ou gratin de macaronts ’
’ ’ Insalata del Papa 12 Penne aux cour imincé 4 Fegato di vitello 18.%0
. . ; gettes et émincé de poulet doré g
Chiffonnade de mortadelle pistachée Bologna IGP Mozzarella, légumes, mélange de salade, tomates grappes, d la créme de thym frais Foie de veau déglacé au vinaigre de framboise et assaisonné Sﬂﬂmﬂﬂt@
5 Mac 3 Phi PR artichauts, jambon des Abruzzes |4 mois . . . . d tes d’ t a 8 d lent
Légumes gr|||e§ al h.u'Ie d °||v9 J Linguine con gamberi, pomodorini e zestes d'agrumes et gros cdpres accompagné de sa polenta Lambrusco dolce 4.00/19.00
Courgettes, aubergines, poivrons et artichauts 19.50 cremeuse "
Insalata Aye Cesare - : . et Burratina 15.50 Emilie-Romagne
Burratina Salade romaine, tomates grappes, Parmiggiano Reggiano, Linguine, tomates cerises, crevettes et Burratina 8.% Prosecco 6.2/26.
Ceeur crémeux et fondant croditons et blancs de poulet panés, chips de Bresaola 0 . .
Assiette de 3 fromages D@ Minestrone 12.50 @ L.mg.ume all.vero EGEIT 2 Polpette del Papa Mini pizza au choix 12d  4écl
G 1a M Fonti Pecori -~ , - Linguine aux véritables truffes ) ) . ’lﬂt ¢ ¢
orgonzola Mascarpone, Fontina et Pecorino Soupe de légumes (courgette, tomate, haricots blancs,...) Boulettes de viande de boeuf =~ Ou  Voir carte des pizzas
Prosciutto Tartuffo et macaronis accompagnée d’une chiffonnade de jambon cru Linguine alle vongole 1450 et spaghetti d la sauce tomate Viognier 3.50/12.00
Jambon truffé des Abruzzes Linguine, palourdes, tomates cerises, persillade " Pot de glace Flade de fruits Blanc
Salumeria 15.00 Tartare de saumon 1450 Gnocchi al polpo 14.%0 94,00 Fraise, vanille ou chocolat Cbtes de Provence 350/12.00
Assortiment de charcuteries a la menthe fraiche et salade verte Gnocchi au poulpe sauce tomate et coriandre fraiche Prix par personne a partir de 2 personnes Boisson (Verre au choix) ‘ Rosé . N
Tataki de boeuf 16.%0 Lasagne del Papa 13.%0 Assortiment de fromages italiens fondus, fepsl, limpnade JUSISIERREERR Bl nR e, SiTol R | Cotes du Rhone 3%/12
accompagné de légumes croquants marinés a 'huile Véritable lasagnes de beeuf gratinées comme chez Papa assortiment de charcuteries italiennes Rouge

de sésame et sauce soja

accompagnées de sa salade verte

et salade verte

PAPA’S

e o KI|ITCHEN

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Prix nets TTC en €, service compris | HARVESTAGENCY




